
03.–19. JUNI 2022
Eine Neuauflage der kulinarischen Freundschaft 

zum Fleisch der Bio-Jungziege



Entdecken Sie eine exklusive Fleischspezialität. Von Schwarz- 
wälder Bio-Milchziegenbetrieben produziert und von her-
vorragenden Köch:innen in ihrer ganzen Qualität und Viel-

falt interpretiert.

GASTRONOMIE
Am Felsenkeller Bio-Restaurant (Staufen) • Colombi Hotel (Freiburg)

La Table (Baden-Baden) • Die Krone (Staufen) • Zähringer Hof (Münstertal-
Stohren) • Gasthaus Tanne (Tunau)* • Erasmus (Karlsruhe)   

Landgasthof Hotel Hirsch (Lossburg) • Wielandshöhe (Stuttgart)    
Bioland Restaurant Rose (Vellberg)* 

KANTINEN
AOK-Forum Freiburg  • Casino am Universitätsklinikum Freiburg

Rathaus Kantine Freiburg
*Belieferung Landschaftspflegebetrieb (keine Bio-Zertifizierung)

Weitere Infos zur Aktion finden Sie hier 
https://biolaemmer.de/feiner-genuss

WEITERE PARTNER: Vereinigung der Schaf- und Ziegenmilcherzeuger e.V., 
Monte Ziego GmbH & Co. KG, Andechser Molkerei Scheitz GmbH, Biopulver 
GmbH, Demeter Baden-Württemberg e.V., Bioland Erzeugerring Bayern e.V.
Gefördert durch das Bundesministerium für Ernährung und Landwirtschaft auf Grund eines 

Beschlusses des Deutschen Bundestages im Rahmen des Bundesprogramm Ökologischer Landbau 
und anderer Formen nachhaltiger Landwirtschaft (BÖLN).


